Guide de démarrage pour le four-¢tuve modele TSC3-6/18

Mise en marche du four-étuve
Mettre le TSC3 6/18 sous tension (contacteur a gauche)

REMARQUE : Dans le cadre de la séquence de Toucher  Les touches de four, étuve et
démarrage, les lumiéres et les ventilateurs du four recettes (Oven, Proofer, Recipe)
et de I'étuve s'allument (cela prend 10 secondes) et ont maintenant un fond bleu.
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Suivre les instructions sur I’écran.




Guide de démarrage pour le four-¢tuve modele TSC3-6/18

Utilisation du four
Recette du four sélectionnée

Ecran de chauffage pour une recette du four (si

température inférieure au point de consigne)

Minuterie préte au lancement de la recette du
four (charger et toucher la touche lad pour
lancer)

7 188C ® 1200

Minuterie de compte a rebours du four (avec
barre de progres)
» Pour annuler, appuyer pendant 2 a 3

secondes sur

Alarme de cuisson du four terminée

(avec touche d’addition d’'une minute i)

« Toucher ELM de la minuterie ou ouvrir la
porte du four pour annuler 'alarme.

Utilisation de I’étuve
Recette d’étuve sélectionnée

Ecran de démarrage de I'étuve (si température
inférieure au point de consigne)

# 40°C ® 60:00 gl

Minuterie de 10 minutes de démarrage apres
avoir atteint le point de consigne

Minuteries d’étuve préte au démarrage de la

recette 1/3 (avec barre de progres)

« Charger et toucher la touche 2 pour
lancer la premiere section.

Minuterie a compte a rebours de I'étuve (avec

une touche d’addition de 5 minutes)

« Toucher la touche B pour lancer des
minuteries supplémentaires.

* Une alarme sonne et LOAD NEXT TRAY
(CHARGER LE PLATEAU SUIVANT) est
affiché dans la barre de temps du cycle
d’étuve 1/3 de la barre oultil principale.

» Pour annuler, appuyer pendant 2 a 3
secondes sur [gsdd de minuterie.

Alarme de fermentation terminée pour tiers
supérieur

« Toucher la touche LM de minuterie ou
pour annuler I'alarme.

# 40°C ® 40:00




