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Toucher pour ALLUMER le four. 
Un point vert indique la mise SOUS 

TENSION. L’éclairage du four 
s’allume et le four commence à 

préchauffer.

Toucher pour sélectionner la recette 
désirée pour le four.

Nom de la recette.

Température pour la recette.

Température réelle du four.

Message de PRÉCHAUFFAGE 
clignotant si le four est à plus de 15 
°F en dessous de la température de 

consigne pour la recette.

Toucher pour annuler la recette 
sélectionnée.

Le bouton START indique que le 
four est prêt à cuire. Toucher pour 
déclencher la minuterie de recette 

après l’enfournement.

Message si la porte du four est 
ouverte.

Toucher pour annuler la recette 
sélectionnée.

Ajoute 1 mn à la minuterie en tout 
point de la cuisson.

Le bouton START devient vert et la 
minuterie de recette commence son 

compte à rebours quand on la touche. 
Annuler en touchant pendant 2 ou 
3 secondes. La minuterie compte 

à rebours, fait clignoter « 0:00 » à 
l’expiration et fait retentir une alarme. 

Arrêter l’alarme en touchant le 
bouton « 0.00 » ou en ouvrant la porte 

du four.

L’écran indique la progression de la 
cuisson par une ligne rouge.

► Charger la fournée suivante et appuyer sur START pour continuer des cycles de la même recette. 

Toucher pour ALLUMER le coffre 
à faire lever la pâte.. Un point vert 
indique la mise SOUS TENSION. 
L’éclairage du coffre s’allume et le
coffre commence à préchauffer.
Toucher pour sélectionner la recette 
désirée pour le coffre à faire lever la 
pâte.

Le bouton de marche ÉTEINT le 
coffre à faire lever la pâte et le four.

Nom de la recette
Température pour la recette
Température réelle du coffre à faire 
lever la pâte.
Message de PRÉCHAUFFAGE 
clignotant jusqu’à ce que le coffre 
à faire lever la pâte atteigne la 
température de consigne pour la 
recette.
La minuterie de 10 minutes de 
chauffage et d’humidification se 
déclenche après que la température 
de consigne a été atteinte lors du 
premier cycle suivant la mise en 
MARCHE de l’appareil. Les recettes 
ne peuvent commencer avant 
l’expiration de la durée de chauffage 
et d’humidification.
Durée pour la recette

Température pour la recette
Humidité pour la recette avec réglages 
continus (+/-).

Déclencher la minuterie pour le tiers 
supérieur, intermédiaire ou inférieur, 
ou les trois, du coffre à faire lever 
la pâte après l’enfournement. La 
minuterie fait apparaître le bouton vert 
et le compte à rebours quand elle est 
sélectionnée.
Toucher pour annuler la recette 
sélectionnée.
Ajoute 5 mn à une minuterie expirée 
(0.00)
L’alarme de compte à rebours pour 
1/3 émet des bips pour indiquer que la 
section suivante peut être chargée dans 
le coffre.

Guide de mise en marche rapide du four à coffre à faire lever la pâte modèle TSC–6/18
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	 Durée pour la recette.

Température pour la recette.

Toucher pour lancer le cycle de 
séchage à la fin de chaque journée 
d’utilisation.

Toucher pour DÉCLENCHER la 
minuterie pour la section chargée 
suivante. Arrêter l’alarme en touchant 
le bouton « 0:00 » Une minuterie 
en marche ne peut être annulée en 
touchant le bouton de
minuterie pendant 2 ou 3 secondes.

  


